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LEBENSMITTEL — WAS ESSE ICH DA UBERHAUPT?

mittwochs 17:00—-18:00 Uhr, Martin-Luther-King-Platz 6, Horsaal B

22.10.2025 Lebensmittel und andere Sachen...
Prof. Dr. Markus Fischer, Hamburg School of Food
Science, Universitat Hamburg

29.10.2025 Zucker —ist das liberhaupt schadlich?
Prof. Dr. Jurgen Konig, Professur Spezielle Human-
ernahrung, Universitat Wien

05.11.2025 Pflanzliche Alternativen fiir tierische Produkte —
todfreies Fleisch, ist das wirklich gesund?
Dr. Jan Kabisch, Max-Rubner-Institut, Kiel

19.11.2025 Sorten — Herkunft — Anbauweise — stimmt denn,
was hier behauptet wird?
Dr. Marina Creydt, Hamburg School of Food Sci-
ence, Universitat Hamburg © Bild: iStock

26.11.2025 Allergenitdt — oder warum bekommt man beim
Essen Pickel?
Dr. Angelika Paschke-Kratzin, Hamburg School of
Food Science, Universitat Hamburg

10.12.2025 Bakterien, Pilze und Viren — nicht alles macht
krank!
Prof. Dr. Agnes Weif3, Dipl.-Ing., Hamburg School
of Food Science, Universitat Hamburg

14.01.2026 Uberwachung — Wer schaut wem auf die Finger?
Jochen Riehle, Institut fir Hygiene und Umwelt,
Hamburg

21.01.2026 Point of Care Testing — Analytik fiir die (Westen)
Tasche
Dr. Nils Wax, Hamburg School of Food Science,
Universitat Hamburg

28.01.2026 Sensorik — Gut riechen und gut schmecken sollte
es schon!
Prof. Dr. Klaus Duirrschmid, Dipl.-Ing., Universitat
fuir Bodenkultur, Wien

KOORDINATION

Prof. Dr. Markus Fischer / Prof. Dr. Agnes
Weil, beide Hamburg School of Food
Science, Fachbereich Chemie, Universi-
tat Hamburg

www.zfw.uni-hamburg.de/
av-lebensmittel
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